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Buffetvorschlage Vorspeise i

Hier wahlen Sie aus den nachfolgenden Vorschlagen 3 Vorspeisen aus.

Basic Komfort Vitaminbooster All Inclusive Auswahl
Bunte Blattsalate Pro Person Incl. Incl. Incl. Incl.
2erlei Dressing | Kérner | CroGtons
Mariniertes Schmorgemdse Pro Person Incl. Incl. Incl. Incl.
Karotte | Kiirbis | Pastinake
Bunter Beluga - Linsensalat Pro Person Incl. Incl. Incl. Incl.
Wurzelgemdse | Kresse | Meerrettich
Strauchtomaten & Mozzarella Pro Person Incl. Incl. Incl. Incl.
Basilikum | Balsamico
Rostbrotsalat Pro Person Incl. Incl. Incl. Incl.
Tomate | Gurke | Olive | Friihlingslauch
Antipasti GemUse Pro Person Incl. Incl. Incl. Incl.
Zucchini | Aubergine | Paprika | Artischocke
Mini Fleischktichle Pro Person 1,00 € Incl. Incl. Incl.
Kréuter | Kartoffelsalat
Rote Beete Carpaccio Pro Person Incl. Incl. Incl. Incl.
Ziegenkase | Pinienkerne | Rauke
Pollo Tonnato Pro Person 250€ 150 € Incl. Incl.
Pute | Thunfisch | Kapern
Rosa gebratenes Roastbeef Pro Person 3,00€ 2,00€ 1,00€ Incl.
Kartoffelcréme | Réstzwiebeln | Schnittlauch -
Vinaigrette
Gerauchte Forelle Pro Person 350€ 250€ 150 € Incl.
Cremige Rote Riben | Merrrettich
Anis Lachs Pro Person 350 € 150 € 150 € Incl.
Gurken - Gel | Limonen Créme Fraiche | Tobikko
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Buffetvorschlage Suppe s

Hier wahlen Sie aus den nachfolgenden Vorschlagen 1Suppe aus.

Basic Komfort Vitaminbooster All Inclusive Auswahl
Kirbissuppe Pro Person 100€ 1,00€ Incl. Incl.
Kokosmilch | Curry
Kartoffelsuppe Pro Person 100€ 1,00€ Incl. Incl.
CroGtons | Schnittlauch | Sahne
Miso Suppe Pro Person 150 € Incl. Incl. Incl.
Wakkame | Enoki | Tofu
Tomaten - Consommeée Pro Person 200€ 1,00 € Incl. Incl.
Basilikumkl6Bchen
Getriffelter Sellerieschaum Pro Person 250€ 150 € 1,00 € Incl.
CroGtons | Schnittlauch
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Buffetvorschlage Hauptgang S

Hier wahlen Sie aus den nachfolgenden Vorschlagen 1Hauptgang mit Fleisch aus.

Basic Komfort Vitaminbooster All Inclusive Auswahl
Linsen & Spatzle Pro Person Incl. Incl. Incl. Incl.
Saiten
Geschmelzte Maultaschen Pro Person Incl. Incl. Incl. Incl.
Putengeschnetzeltes Pro Person Incl. Incl. Incl. Incl.
Champignons | Pastinake
Glasiertes Honig - Kassler Pro Person Incl. Incl. Incl. Incl.
Thymian Jus | Weinkraut
Rinderbug geschmort Pro Person Incl. Incl. Incl. Incl.
Karotten - Kohlrabigemise
Boeuf Bourgignon Pro Person Incl. Incl. Incl. Incl.
Bohnengemiise
Maishdhnchenbrust Pro Person 150€ Incl. Incl. Incl. T !
Thymian Jus | Zucchini - Tomatengemise S s ,' >
Medaillons vom Schweinefilet Pro Person 150€ Incl. Incl. Incl.
Pfefferrahm | Buntes Karottengemuse
Perlhuhnbrust Pro Person 250€ 100€ Incl. Incl. M
Pfifferlingrahm | Glasiertes Spitzkohl

L

Rinderhift Steak Pro Person 250€ 1,00€ Incl. Incl.
Griine Pfeffersauce | Parmesan - Blattspinat ‘1
Gebratene Entenbrust Pro Person 400€ 2,00€ 1,00€ Incl. < A
Orangen - Jus | Cassis - Rotkohl
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Buffetvorschlage Fisch

Hier wahlen Sie aus den nachfolgenden Vorschlagen 1Hauptgang mit Fisch und 1vegetarischen/veganen Hauptgang aus.
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Experts

Basic Komfort Vitaminbooster All Inclusive Auswahl

Baramundifilet Pro Person 150 € 1650 € Incl. Incl.
Nolly Prat Sauce | Fenchel - Artischockengemiise

Rotbarbenfilet Pro Person 150 € 1650 € Incl. Incl.
Mediterranes Schmorgemdse

Kabeljau, Kirbiskern - Panierung” Pro Person 150 € 150 € Incl. Incl.
Hokaido - Piree

Ikarimi - Lachsfilet mit Sesamkruste Pro Person 3,00€ 1650 € Incl. Incl.
Wok - Gemdse

Doraden - Filet Pro Person 400€ 250€ 1,00€ Incl.
Oliven Nage | Pepperonata
Buffet 13 tarisch /

Basic Komfort Vitaminbooster All Inclusive Auswahl

Gelbes Blumenkohlcurry Pro Person Incl. Incl. Incl. Incl.
Kartoffel | Paprika | Koriander VEGAN

Gerdstete Ackerfriichte Pro Person 1650 € Incl. Incl. Incl.
La Ratte | Wurzelwerk | Artischocke VEGAN

Gemdsequiche Pro Person 150 € Incl. Incl. Incl.
Sauerrahmdip

Pilz - Pasta Pro Person 150 € Incl. Incl. Incl.
Champignons | Krautersaitlinge | Cashew | Spinat VEGAN

Vegetarische Maultaschen Pro Person 500€ 100€ Incl. Incl.
Frischkésesauce | getrocknete Tomaten | Spinat

Mediterrane Gemdiselasagne Pro Person 3560€ 250€ 150 € Incl.
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Buffetvorschlage S

Hier wahlen Sie aus den nachfolgenden Vorschlagen 2 Beilagen aus.

Basic Komfort Vitaminbooster All Inclusive Auswahl
Kartoffelpiiree Pro Person Incl. Incl. Incl. Incl.
Petersilien - Butterkartoffeln Pro Person Incl. Incl. Incl. Incl.
Mini Ofenkartoffeln Pro Person Incl. Incl. Incl. Incl.
Thymian | Olivend|
Gnocchi Pro Person Incl. Incl. Incl. Incl.
Kartoffelgratin Pro Person Incl. Incl. Incl. Incl.
Semmelknddel Pro Person Incl. Incl. Incl. Incl.
Tagliatelle Pro Person Incl. Incl. Incl. Incl.
Mandelballchen Pro Person Incl. Incl. Incl. Incl.
Spatzle Pro Person Incl. Incl. Incl. Incl.
Broselschmelze
Basmati Reis Pro Person Incl. Incl. Incl. Incl.
Kartoffel - Risotto Pro Person Incl. Incl. Incl. Incl.
Kerbel | Parmesan | Rahm
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Buffetvorschlage Dessert S

Hier wahlen Sie aus den nachfolgenden Vorschlagen 2 Desserts aus.

Basic Komfort Vitaminbooster AllInclusive Auswahl
Rote Waldbeergriitze Pro Person Incl. Incl. Incl. Incl.
Vanillesauce
Quarkmousse Pro Person Incl. Incl. Incl. Incl.
Mango - Ragout
Limetten - Sauerrahmcreme Pro Person Incl. Incl. Incl. Incl.
Himmbeersauce
Zimtbliten - Panna Cotta Pro Person Incl. Incl. Incl. Incl.
Gebrannte Schokolade
Exotischer Obstsalat Pro Person Incl. Incl. Incl. Incl.
Aprikosen - Mojito | Kokosraspeln
Birnen - Ofenschlupfer Pro Person 050 € Incl. Incl. Incl.
Vanillesauce
Mousse von der Zartbitterschokolade Pro Person 1,00€ 050€ Incl. Incl.
Herzkirschen | Schokosplitter
Vanille - Creme Bralée Pro Person 100 € 050€ Incl. Incl.
Tiramisu Pro Person 150 € 1,00 € Incl. Incl.
Toblerone - Mousse Pro Person 1650 € 1,00 € 050 € Incl.
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Speisen Add - Ons Basic Komfort Vitaminbooster All Inclusive Auswahl
Weihnachtliche Platzchen Pro Person 450 € 450 € 450 € 450 €
Wir rechnen mit 4 Pldtzchen pro Person
Lunchpaket | Stiick 950 € 950 € 950 € 950 €
o TRoggenmischbrot belegt mit

o  Schinken | Kése | Cocktailaufstrich | Rucola
Oder
o  Bergkase| Pfliicksalat | Tomatenfrischkése

o TApfel
o TMdsliriegel
o 1Mineralwasser 0,51 PET
Frozen Yoghurt Bar Pro Person 500€ 500€ 500 € 500 €
mit Obst - Toppings | Crunch - Toppings| Saucen | Obst

Zzgl. Equipment & Personal
Eisbar Pro Person / Tag 650 € 650 € 650 € 650 €
mit Waffeln | Crunch - Toppings| Saucen

Zzgl. Equipment & Personal
Frische Waffel Pro Person / Tag 550 € 550 € 550€ 550 €
mit Puderzucker | Crunch - Toppings | Saucen

Zzgl. Equipment & Personal
Frische Crépes Pro Person / Tag 550 € 550 € 550€ 550 €
mit Puderzucker | Nutella | Saucen | Obst

Zzgl. Equipment & Personal
Live - Cooking Fiir das Live - Cooking Forum Basic Forum Plus Forum VitaminC Forum Auswahl
bendtigen wir gegebenenfalls zusétzliches All Inclusive
Equipment, sowie speziell geschulte Mitarbeiter.
Ruhrei | wahlweise mit Bacon Pro Person 350€ 350 € 350 € 350 €
Spiegelei | wahlweise mit Bacon Pro Person 350€ 350€ 350 € 350 €
Pasta aus dem Parmesanrad Pro Person 6,50 € 6,50 € 650 € 650 €
mit Pesto | Rucola | Kirschtomaten
Am Buffet live tranchiertes Roastbeef Pro Person 750 € 750€ 750€ 750€
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Herzhafte Snacks e

Wahlen Sie 3 Favoriten aus. Wir kalkulieren mit 1,5 Teilen pro Person.

Basic Komfort Vitaminbooster AllInclusive Auswahl
Laugenbrezel Stlick Incl. Incl. Incl. Incl.
Butterbrezel Stlick Incl. Incl. Incl. Incl.
Mini Plunderteilchen Stlick Incl. Incl. Incl. Incl.
Pikant gefullt
Mini LKW Stlick Incl. Incl. Incl. Incl.
mit Senf
Kleine Laugenstangen Stlick 250€ Incl. Incl. Incl.
mit Frischkdse und Schnittlauch
Mini Dinkelseelen Stiick 250€ Incl. Incl. Incl.
mit gegrilltem GemUse
Fladenbrdtchen Stlick 290 € Incl. Incl. Incl.
Basilikumpesto | Tomaten | Mozzarella
Lauwarme Focaccia Stlick 290€ Incl. Incl. Incl.
Feta | getrocknete Tomaten
Vollkornstulle Stiick 290 € 1650 € Incl. Incl.
Putenbrust | Tomate | Gurke | Kresse
Belegte Bagels Stiick 3,50 € 150 € Incl. Incl.
Rohschinken | Kase | Rducherlachs
Tramezzini Stlick 3,50 € 150 € 150 € Incl.
Graved Lachs | ital. Landschinken
Franzgsisches StangenweiBbrot Stlick 3,50 € 150 € 150 € Incl.
Rohmilchk&se | Schinken | Rauchfisch
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uBBe Snacks e

Wahlen Sie 3 Favoriten aus. Wir kalkulieren mit 1,5 Teilen pro Person.

Basic Komfort Vitaminbooster All Inclusive Auswahl
Feingebéck Pro Person Incl. Incl. Incl. Incl.
Muffins Stlick Incl. Incl. Incl. Incl.
Amerikaner Stlick Incl. Incl. Incl. Incl.
Cookies Stiick Incl. Incl. Incl. Incl.
Blechkuchen Stlick Incl. Incl. Incl. Incl.
Mini Croissants Pro Person Incl. Incl. Incl. Incl.
mit stiBer Fillung
Mini Donuts Pro Person Incl. Incl. Incl. Incl.
Mini Windbeutelchen Pro Person Incl. Incl. Incl. Incl.
mit Vanillesahne gefillt
Mini Plunder Stilick Incl. Incl. Incl. Incl.
mit stiBer Fillung
Hefe- und Nuss - Zopf Pro Person 190 € Incl. Incl. Incl.
Walnuss - Schokoladen - Brownie Stlick 190 € Incl. Incl. Incl.
Obstkuchen Stlick 250 € 130 € Incl. Incl.
Vom Blech
Scones Pro Person 250 € 130 € Incl. Incl.
mit Orangen - Zitronenmarmelade
Macarons Stlick 250 € 150 € 150 € Incl.
mit verschiedenen Fillungen
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Brainfood targ

Wahlen Sie 3 Favoriten aus. Wir kalkulieren mit 1 Teil pro Person.

Basic Komfort Vitaminbooster All Inclusive Auswahl
Musliriegel | Balisto | Mars | Snickers Pro Person / Tag 3,00€ 200¢€ 200€ Incl.
Nuts and More Brainbar Pro Person / Tag 3,00€ 2,00 € Incl. Incl.
Obstkorb Pro Person / Tag 3,80€ 2,80€ Incl. Incl.
All you need is Miisli...
3erlei Musli mit Milch Pro Person 500€ 350 € Incl. Incl.
o Haferflocken
o  Weizenflocken
o Cornflakes
o Schoko - Musli
o Nuss-Misli
o  Gepuffter Amaranth ca.bg Zusétzlich p. P. 150 € 150 € 150 € 150 €
o Chia-Samen | Leinsamen ca. 5g Zusdtzlich p.P. 150 € 150 € 150 € 150 €
Im kleinen Weckglas...
Joghurt mit Friichten Stlick 250€ Incl. Incl. Incl.
Bircher Musli Stiick 250€ Incl. Incl. Incl.
Musli mit Joghurt und Friichten Stlick 290 € Incl. Incl. Incl.
Fruchtsalat Stiick 2,90€ 150 € Incl. Incl.
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Getranke Add - Ons Basic Komfort Vitaminbooster All Inclusive Auswahl
Vitamin - Wasser Pro Person / Tag 300€ 2,00€ Incl. Incl.
mit Obst angereichertes Wasser
o Ingwer - Limette
o  Gurke - Zitrone
o Orange - Minze
o Ananas - Beere
Kaffeebar mit Spezialitdten - Maschine Pro Person / Tag 500 € 400 € 200¢€ Incl.
o Espresso|Espresso Doppio
o  Cappuccino | Latte Macchiato
o Milchkaffee | Café Créme
Barista - Kaffeebar Pro Person / Tag 500 € 500 € 500€ 500€
Aus der Siebtrdgermaschine durch einen
professionellen Barista
o Siehe Kaffeebar
o +EspressoMacchiato | Doppio Macchiato
Zzgl. Equipment & Personal
Smoothies Pro Person / Tag 500 € 400 € 200€ 200¢€
Wir kalkulieren 1Smoothie pro Person/ Tag
aus frischem Obst und Gemiise
o Spinat - Apfel - Gurke
o Orange - Karotte
o Ananas - Mango
o Erdbeer - Banane
Zzgl. Equipment & Personal
Frisch gepresste Safte Pro Person / Tag 500 € 400 € 200€ 200€
o Orangensaft
o Ananassaft
Alkoholfreier Punsch Pro Person / 250€ 250 € 250 € 250 €
Zzgl. Equipment & Personal Pause
Zusétzliche Kaffeepause Pro Person / 500 € 500 € 500€ 500 €
o Kaffee| Teeauswahl Pause
o Mineralwasser medium | still
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lhr Event: better
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Menu oder Buffet Caterig

Bei der Entscheidung zwischen einem Menu oder einem Buffet spielen sowohl personliche Vorlieben, als auch die Charakteristik der Feier

und des Gastekreises eine Rolle.

Wahrend ein Meniiservice eine elegantere und ruhigere Atmosphare ausstrahlt, entsteht bei einem Buffet mehr Bewegung und Austausch

unter Ihren Gasten.

Wofur Sie sich auch entscheiden - beide Speisenvarianten konnen wir in zeitlichen Slots planen, so dass die einzelnen Gange zu vorab
festgelegten Zeiten eingenommen werden konnen und Ihnen dazwischen genugend Freiraum fur Reden oder Vorflihrungen bleibt.

Seite 16
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Buffetvorschlage

better
taste

Catering
Experts

Hier wahlen Sie aus den nachfolgenden Vorschlagen 1Hauptgang mit Fleisch, 1vegetarischen/veganen Hauptgang, 2 Beilagen und 2 Desserts

_ Classic Buffet pro Person € 23,50 Classic Plus Buffet pro Person € 25,50 All Inclusive Buffet pro Person € 31,00

VORSPEISE -
VEGETARISCH - VEGAN

HAUPTGERICHTE MIT
FLEISCH

HAUPTGERICHTE -
VEGETARISCH - VEGAN

BEILAGEN

DESSERTS

ALS SERVIERTES MENU

Gemischtes Salatbuffet, zweierlei hausgemachtes
Dressing, davon1VEGAN | Krduter und Kérner|
CroQtons

Rinderbug geschmort | Karotten - Kohlrabi - Gemiise
Beeuf Bourguignon | Bohnengemiise

Gebratene Hahnchenbrust | Krautersauce

Medaillons vom Schweinefilet | Pfefferrahm | Buntes
Karottengemiise

Geschmelzte Schwabische Maultaschen mit
Fleischftllung

Glasiertes Honig - Kassler | Thymian Jus | Weinkraut

Gerostete Ackerfriichte | La Ratte | Wurzelwerk |
Artischocken VEGAN

Orechiette Tomatenpesto | wilder Brokkoli| gerdstete
Pinienkerne

Gelbes Blumenkohlcurry | Kartoffel | Paprika |
Koriander VEGAN

Vegetarische Maultaschen | Frischkasesauce |
getrocknete Tomaten | Spinat

Kartoffelgratin - plrree
Spatzle mit Schmelze
Tagliatelle

Rote Waldbeergritze | Vanillesauce

Quarkmousse | Mangoragout

Limetten - Sauerrahmcréme | Himbeersauce
Mousse von der Zartbitterschokolade | Herzkirschen |
Schokosplitter

Aufpreis pro Person+5,00 €

Gemischtes Salatbuffet, zweierlei hausgemachtes
Dressing, davon1VEGAN | Krauter und Kérner| CroGtons
Mariniertes Schmorgemise Karotte | Kiirbis | Pastinake
Strauchtomaten und Mozzarella

Gebratene Poulardenbrust | Thymian Jus | Zucchini -
Tomatengemiise

Medaillons vom Schweinefilet | Pfefferrahm | Buntes
Karottengemise

Perlhuhnbrust | Pfifferlingrahm | glasierter Spitzkohl
Rinderbug geschmort | Karotten - Kohlrabi - Gemiise
Putengeschnetzeltes | Champignons Pastinake
Glasiertes Honig - Kassler | Thymian Jus | Weinkraut

Gerdstete Ackerfriichte | La Ratte | Wurzelwerk |
Artischocken VEGAN

Vegetarische Maultaschen | Frischkasesauce |
getrocknete Tomaten | Spinat

Orechiette Tomatenpesto | wilder Brokkoli| gerdstete
Pinienkerne

Gelbes Blumenkohlcurry | Kartoffel | Paprika | Koriander
VEGAN

Gemusequiche | Sauerrahmdip VEGAN

Mediterrane GemUselasagne

Risotto | Kerbel | Parmesan | Rahm
Mandelballchen

Spatzle mit Schmelze

Petersilien - Butterkartoffeln

Birnen - Ofenschlupfer | Vanillesauce

Mousse von der Zartbitterschokolade | Herzkirschen |
Schokosplitter

Limetten - Sauerrahmcréme | Himbeersauce
Zimtbliten - Panna Cotta | gebrannte Schokolade

Aufpreis pro Person + 5,00 €

Gemischtes Salatbuffet, zweierlei hausgemachtes Dressing,
davon1VEGAN | Krauter und Kérner| Croatons

Mariniertes Schmorgemise Karotte | Kiirbis | Pastinake
Strauchtomaten und Mozzarella

Rosa Roastbeef Kartoffel - Creme | Rostzwiebeln

Rote Bete Carpaccio | Ziegenfrischkase | Pinienkerne

Pollo Tonnato | Putenfleisch | Thunfischsauce | Kapern

Rinderhft - Steak | griine Pfeffersauce | Parmesan -
Blattspinat

Gebratene Poulardenbrust | Thymian Jus | Zucchini -
Tomatengemiise

Medaillons vom Schweinefilet | Pfefferrahm | Buntes
Karottengemise

Perlhuhnbrust | Pfifferlingrahm | glasierter Spitzkohl
Rinderbug geschmort | Karotten - Kohlrabi - Gemiise

Gerostete Ackerfriichte | La Ratte | Wurzelwerk | Artischocken
VEGAN

Orechiette Tomatenpesto | wilder Brokkoli| gerdstete
Pinienkerne

Asiatisches Gemusecurry VEGAN

Gemusequiche | Sauerrahmdip VEGAN

Parmesan-Risotto | Frihlingslauch | Kirschtomaten |
Champignons | Grand Padano

Pilz - Pasta | Champignons | Cashew | Spinat VEGAN

Risotto | Kerbel | Parmesan | Rahm
Mandelballchen

Spatzle mit Schmelze

Petersilien - Butterkartoffeln

Toblerone - Mousse

Mousse von der Zartbitterschokolade | Herzkirschen |
Schokosplitter

Exotischer Obstsalat | Aprikosen Mojito | Kokosraspeln
Panna Cotta | saisonalem Fruchtpliree

Aufpreis pro Person +5,00 €
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Erganzen Sie |hr Buffet individuell um folgende Komponenten:

1Suppe lhrer Wahl +€ 5,00 pro Person

Wir empfehlen, die Suppe flr 30% der Gaste zu kalkulieren
* Kirbis - Cremesuppe / Kokos - Curry

* Sellerie - Cremesuppe getriffelt

* Rinderbriihe mit GrieBkl6Bchen

1Fisch - Zwischengericht lhrer Wahl + € 10,00 pro Person

Wir empfehlen, das Zwischengericht fir 70% der Gaste zu kalkulieren
* Baramundi/ Velouté, Fenchel, Artischocken

* Rotbarbenfilet mit mediterranem Gemdise

* Lachsfilet mit Sesamkruste und Wok - Gemuse

Weitere Suppen- und Fischvorschlage senden wir Ihnen auf Anfrage sehr gerne zu.
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Menuvorschlage

VORSPEISEN
Bunte Blattsalate
Balsamico - Dressing | Klirbiskerne | Gartenkresse

Blffelmozzarella
Mango | frittiertes Basilikumblatt

Wildkrautersalat
Limettendressing | Créutons

Rauchlachs
Provenzalischer Salat

Carpacciovom Rind
Zitronendl | Parmesansplitter

ZWISCHENGANGE
Gebratenes Zanderfilet
Karotten - Speck - Risotto | Petersilienschaum

Gebratene Jakobsmuscheln
karamellisiertem Chicorée

Rote Bete und gebackene Praline von Kénigskrabbe und
Garnele

Variation von Kichererbse und Roter Bete
mit karamellisiertem Chicorée

Karamellisierter Ziegenkase
Verjus und Mostrich | Buchweizenbulgur | Ringelbeete
und Grinkohl

Gegrillter Kirbis
Karotten - Risotto | Petersilienschaum

better
taste

Catering
Experts

SUPPEN
Sellerie - Cremesuppe
Triffeldl

Kirbis - Cremesuppe
Kokos - Curry

Miso Suppe
Wakkame | Enoki | Tofu

Rinderbriihe mit GrieBkl6Bchen

5 - Gang - Meni 53,00 € p.P. / Veqi 48,00 € p.P.

4 - Gang - Menu ohne Zander 42,00 € p.P. / Vegi ohne Kiirbis 37,00 € p.P.
3 - Gang - Menl ohne Zander | ohne Suppe 33,00 € p.P./Vegi ohne Kiirbis | ohne Suppe 30,00 € p.P.

© Better Taste GmbH / Filharmonie / Speisenvorschlage
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Menuvorschlage

HAUPTGANGE
Geschmorter Rinderbug
Nussbutter - Pliree

Zwiebelrostbraten
karamellisierter Zwiebel | hausgemachten Spétzle

Filet vom Schwabisch-Hallischen Landschwein
Champignons-Rahmsauce | Semmelknddel

Sanft geschmorte Backchen vom Hohenloher Weiderind
MarktgemUse | Kartoffelgratin

Lachsfilet
Zitronenpfeffer | Safransauce | Basmatireis

Kross gebratenes Zanderfilet
Pimentosauce | Tagliatelle

Spinat - Ricotta - Ravioli VEGI
junger Spinat| Kirschtomaten | Nussbutter - Pliree

Orechiette VEGI
Tomatenpesto | Wilder Brokkoli | Gerdstete Pinienkerne

Rote Bete Ravioli VEGI
Parmesanschaum | Rucola

better
taste

Catering
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DESSERTS
Schwarzwalder-Kirsch im Glas

Pana Cotta mit saisonalen Fruchtpiree
Mousse au Chocolat mit Ananasragout
ZimtblGten - Creme Bralée mit Pfefferkirschen

Schokolade trifft auf schwabische Umeboshi
Pflaume | Sauerklee | Fichte

5 - Gang - Meni 53,00 € p.P. / Veqi 48,00 € p.P.

4 - Gang - Menu ohne Zander 42,00 € p.P. / Vegi ohne Kiirbis 37,00 € p.P.

3 - Gang - Menl ohne Zander | ohne Suppe 33,00 € p.P./Vegi ohne Kiirbis | ohne Suppe 30,00 € p.P.

© Better Taste GmbH / Filharmonie / Speisenvorschlage Seite 22



© Better Taste GmbH / Filharmonie / Speisenvorschlége

Seite 23




Abschluss

Mini-Quiche - wahlweise mit
*  Speck-Zwiebel
* Lauch
* Fetakase-Spinat

Mini-Wrap - wahlweise mit
* Mediterranes GemUse | Rucola
* Graved Lachs | Krduterschmand
*  Pastrami| Salatherzen | Cheddar | Dijonaise

Focaccia- wahlweise mit
* Parmaschinken| Tomate
* Auberginenkaviar | Koriander
*  Grillgemise - Tatar | Olive

Cones - wahlweise mit
*  Beef- Tatar| Limetten - Créme French
* Lachs - Tatar| Limonen - Créme French
*  Grillgemise - Tatar | Basilikum - Creme

Salty-Lollis - wahlweise mit
* Ziegenkase | Birne | Honig
* Falsche Kirschtomate
*  Surf&Turf
*  Fleischkichle | Kartoffel - Triiffel - Créme
*  Gurke| Reisessig | Sesam
* Prawn|Mango | Erbse

Wir kalkulieren mit 3 Teilchen pro Person

-ingerfood zum

-mpfang oder

Pro Person7,90 €
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Unsere Snackauswahl

Brainfood Snacks

Musliriegel | Balisto | Mars | Snickers
Nuts and More Brainbar

Obstkorb

All you need is Miisli...

3erlei Musli mit Milch

Haferflocken | Weizenflocken | Cornflakes
Schoko - Musli | Nuss - Misli

Gepuffter Amaranth | Chia - Samen | Leinsamen

Joghurt mit Friichten im Weckglas
Bircher Misli im Weckglas
Musli mit Joghurt und Friichten im Weckglas

Fruchtsalat im Weckglas

Herzhafte Snacks

Brezel | Butterbrezel

Laugencroissant

Wrap Curry Chick'n Hiihnchen | Avocado | Curry-Frischkase
Wrap Vegi / mediterranes Gemise | Tomatenpesto | Mozzarella
Mini Plunderteilchen Pikant geftllt

Laugenbagel Paprikahummus | Salat VEGAN

Kleine Laugenstangen mit Frischkase und Schnittlauch
Mini Dinkelseelen mit gegrilltem GemUlse VEGAN
Fladenbroétchen Basilikumpesto | Tomaten | Mozzarella
Lauwarme Focaccia Feta | getrocknete Tomaten
Vollkornstulle Putenbrust | Tomate | Gurke | Kresse
Belegte Bagels Rohschinken | Kése | Rducherlachs

Tramezzini Graved Lachs | ital. Landschinken

Franzgsisches StangenweiBbrot Rohmilchkése | Schinken | Rauchfisch

better
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SiiBe Snacks
Cake Balls
Muffins
Amerikaner

Hausgemachte Cookies
Blechkuchen

Mini Croissants mit stiBer Fllung

Mini Donuts

Mini Windbeutelchen mit Vanillesahne gefillt
Mini Plunder mit siBer Fillung

Hefe- und Nuss - Zopf

Walnuss - Schokoladen - Brownie
Frichtetarteletts

Scones mit Orangen - Zitronenmarmelade

Macarons mit verschiedenen Fiillungen

Seite 25



better

Late-Night-Snack taste /..,

Experts

* Currywurst | dreierlei Curry | Brot pro Person a € 5,50
* Mini Leberkdsweck | Meerrettich - Senf pro Person a € 5,50
* Chili con Carne | Chili sin Carne pro Person a € 6,50
* MiniHotdogs | saure Gurken | Réstzwiebeln | Senf | Ketchup pro Person a € 6,50
¢ Ofenfrische Flammkuchen | auch vegetarisch pro Person a € 8,50
* Internationale Kaseauswabhl dreierlei Fruchtsenf | Trauben | Baguette pro Person a € 9,50

* Regionale Wurstplatte
Kirschtomaten | Glirkchen | Silberzwiebeln | Senf | Ketchup | Brot pro Person a € 9,50
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Add-0ns

Preis auf Anfrage

Vitamin Wasser
* mit Obstangereichertes Wasser

Kaffeebar mit Spezialitaten-Maschine
» Espresso| Espresso Doppio

» Cappuccino| Latte Macchiato

* Milchkaffee

* CaféCreme

Barista Bar mit Kaffeespezialitaten
e ausder Siebtragermaschine
e durch einen professionellen Barista

Smoothie
e Hausgemacht - aus frischem Obst & GemUse

Frisch gepresste Safte
e Orangensaft
* Ananassaft

better
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Live Cooking - Frihstick
+ Ruhrei| wahlweise mit Bacon
» Spiegelei| wahlweise mit Bacon

* Omelett| wahlweise mit Tomate, Champignon, Schinken,
Kése, Zwiebeln und Schnittlauch

Live Cooking - Mittagessen

» Pastaaus dem Parmesanrad
* Live tranchiertes Roastbeef
» Livetranchierter Lachs

Eisbar
Teppanyakilce Cream
Frozen Joghurt Bar
Frische Waffeln
Frische Crépes

Candy Bar (buchbar ab 50 Personen)
* Zweierlei Cake Pops

* Mini Cookies

* Schokoladenbrownie

*  Fruchtgummis

* Macarons
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Getranke - Fir

Preise verstehen sich netto zzgl. Steuer.

Weine & Sekt | Privatcuvées Weingut Christian Hirsch, Leingarten

* BT BigBubbles Sekt brut Glas 0,101 €4,90
* BT BigBubbles Sekt brut Flasche 0,75l €29,40
BT WHITE - WeiBwein Flasche 0,751 €16,50
*  BTPINK - Rotwein Flasche 0,75l €16,50
*  BTRED - Rotwein Flasche 0,75l €19,00
Bier

. Krombacher Bier | alkoholfrei Flasche 0,33l €295
. Krombacher Radler naturtrib Flasche 0,33l €295
. Hefeweizen | alkoholfrei Flasche 0,50l €3.80

Wasser
. Teinacher Gourmet medium & still Flasche 0,75I €4,70

Softdrinks

*  Teinacher Genusslimonaden Flasche 0,33l €295
*  CocaCola|CocaColalight|zero Flasche 0,33l €295
»  Vaihinger Fruchtschorle Flasche 0,33l €295
*  Schweppes Bitter Lemon Flasche 0,201 €260

menkunden

Kaffee

*  Espresso Tasse
. Café Creme Tasse
*  Cappuccino Tasse
. Latte Macchiato Tasse

e Aperol Sprizz Glas
e Martini Sprizz Glas
e CampariSoda | Orange Glas
*  Vodkalemon Glas
*  GinTonic Glas

better
taste
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€170
€210
€250
€250

Getranke - Specials Auf Wunsch servieren wir gerne auch Longdrinks und Cocktails, beispielsweise:

€630
€630
€550
€630
€630

Getrankepauschalen fiir 4 Stunden buchbar ab 10 Personen
Selbstverstandlich haben Sie ebenfalls die Moglichkeit eine Getranke-Pauschale zubuchen:
Sektempfangspauschale (Inklusive Sekt | Prisecco | Orangensaft | Mineralwasser) 6,50 € p.P. / p. Std.

Getrankepauschale (Inklusive Alkoholfreie Getranke | Bier | Wein) 19,50 € p.P.
Getrankepauschale All Inclusive (Inklusive Alkoholfreie Getrénke | Bier | Wein | Longdrink - Auswahl) 27,00 € p.P.
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Gemeinsamer Sektempfang
Der Sektempfang wird via Gesamtrechnung abgerechnet. Wir kalkulieren 1Glas Sekt bzw. Sekt - Orange
pro Person.

Sektempfang Basic pro Person €6,00

» BT Big Bubbles Sekt brut
* BT Bubbles Secco
* Orangensaft

Sekt & Snacks pro Person €850

» BT Big Bubbles Sekt brut
* BT Bubbles Secco
*  Orangensaft
*  Snackschélchen
o Erdnisse
o Salzstangen
o Grissini
o Chips
Sektempfang auf Selbstzahlerbasis

Die Gaste bestellen bei Wunsch direkt an unserer Theke ein Glas Sekt. Der Sekt wird von den Gasten
direkt bezahlt. Preise gemaB der Getrankekarte Seite 22.
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Sekt / Champagner / Weine Alkoholfreies
) Teinacher Mineralwasser still | medium 0,25l 3,00€
BT Big Bubbles Brut - Sekt - Glas Q101 550 € Teinacher Mineralwasser still | medium 0,75l 550 €
BT Big Bubbles Brut - Sekt - Flasche 0,75l 3500€ Teinacher Genusslimonade 0,33l 350 €
Mango-Maracuja-Orange, Johannisbeer-Holunder,Rhabarber-Mirabelle
BT Big Bubbles Brut - mit Orangensaft 0,101 550 € Zitrone, Cola Mix
Cola | Cola light 0,33l 350 €
Orangensaft 0,20l 3,00€
Roederer brut Premier 0,101 1250 € Bitter Lemon 0,201 500€
Roederer brut Premier 0,75l 79,00 € Kaffee
Espresso Tasse 200€
BT White Riesling, Weissburgunder, Rivaner 0,201 550 € Café Creme Tasse 250€
S ) ) Cappuccino Tasse 3,00€
BT White Riesling, Weissburgunder, Rivaner 0,75 19,00 € Latte Macchiato Tasse 300€
BT Pink Lemberger, Shiraz, Cabernets, Pinot Noir, Merlot 0,201 550 €
BT Pink Lemberger, Shiraz, Cabernets, Pinot Noir, Merlot 0,75l 19,00€ Getrénke - Specials
BT Red Lemberger, Merlot, Cabernet Sauvignon 0,201 6,50 £ Auf Wunsch bieten wir gerne weitere Longdrinks und Cocktails an, beispielsweise:
BT Red Lemberger, Merlot, Cabernet Sauvignon 0,751 22,00 € Aperol Sprizz Glas €750
Weinschorle weiB3 - rosé - rot 0,201 450€ Martini Sprizz Glas €750
A ] Campari Soda | Orange Glas €6,50
periti Vodka L Gl €750
Aperol Sprizz 025l 750€ odkatemon as '
Campari Orange | Campari Soda 0,25 6,50 € Gin Tonic Glas €750
Bi Einbringen eigener Getranke
ier
Kr(e;mbacher Pils 0,331 350 € Bitte beachten Sie, dass das Mitbringen eigener Getranke nicht gestattet ist. Bei speziellen
Krombacher Pils alkoholfrei 0,33 350 € X Getrankewlnschen sprechen Sie uns bitte an. Gerne erstellen wir ein individuelles Angebot.
Krombacher Radler naturtriib 0,33l 350 € \:

Preise verstehen sich brutto inklusive Steuer.

© Better Taste GmbH / Filharmonie / Speisenvorschlage Seite 32



Geschaftsbedingungen taste

Catering
Experts

» Diese Vorstellung unserer Angebote dient lediglich als Erstinformation und entspricht keiner Buchung. Ihre Veranstaltung
bendtigt ein konkretes Angebot, welches wir individuell entsprechend Ihren Wiinschen & Vorstellungen erstellen.

» Die auf Seite 31und 32 genannten Preise verstehen sich brutto (inkl. der gesetzlichen Mwst.).
Alle weitern Preise verstehen sich netto (exkl. der gesetzlichen Mwst.) .

* Folgende Non-Food Komponenten sind in den Angeboten inkludiert:

*  Glaser, Teller, Besteck, Papierservietten, Service- und Buffetequipment.

* Um etwaige Mehrkosten zu vermeiden, bitten wir Sie, Ihr konkretes Angebot friihestmaglich erstellen zu lassen.
Anderweitig konnen wir aufgrund der Kurzfristigkeit mdglicherweise unsere im Vorfeld kalkulierten Preise nicht halten.

Zahlungsziele

» 50 % der voraussichtlichen Gesamtsumme 4 Wochen vor der Veranstaltung ohne Abzug (Ausnahme: Abschlussfeiern -
100% Vorkasse)

» Schlussabrechnung zahlbar 14 Tage nach Veranstaltungsende ohne Abzug
Sonstiges
* FEinen ersten Zwischenstand der gemeldeten Teilnehmer bendtigen wir spatestens 8 Wochen vor der Veranstaltung.

» Diefinale Gastezahl bendtigen wir 4 Wochen vor der Veranstaltung, diese dient als Rechnungsgrundlage.
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