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Editorial

Gerne sorgen wir dafiir, dass Ihr Abschlussball auch kulinarisch ein Highlight wird!

Diese Prasentation dient als erster Eindruck unseres Angebotes, bei weiteren Speisen- und
Getrankewlnschen sprechen Sie uns bitte an. Auch Gaste mit Allergien und
Lebensmittelunvertraglichkeiten muissen nicht hungrig bleiben - bitte teilen Sie uns detaillierte Infos
zu den Allergien bis 2 Monate vor dem Ball an filharmonie@better-taste.de mit, dann erarbeitet unser
Kichenteam gerne eine Alternative. Auf Wunsch organisieren wir gerne einen Longdrink - Bar im
Anschluss an den offiziellen Teil.

Einige Informationen vorab.

Bitte beachten Sie, dass das Mitbringen eigener Speisen und Getranke nicht gestattet ist. Bei einem
gemeinsamen Sektempfang erfolgt die Abrechnung gemaB der bestatigten Gastezahl. Die
Abrechnung des Buffets erfolgt gemaB der bestatigten Gastezahl, da wir bei der Ausgabe im
Zweifelsfall nicht kontrollieren konnen, ob ein Gast fir das Essen bezahlt hat oder nicht. Eine
Wasserpauschale wird gemal3 der bestatigten Gastezahl abgerechnet. Weitere Speisen werden
entsprechend der bestellten Menge bereitgestellt und berechnet.

Fiir den Vorort-Termin sowie fiir die Unterzeichnung des Angebotes bitten wir um Anwesenheit
eines offiziellen Vertreters / Ansprechpartners der Schule.

Checkliste

6 Monate vor Veranstaltung Buchung des Caterings mittels schriftlichen Auftrags.

3 Monate vor Veranstaltung Absprache der Details in einem gemeinsamen Termin.
filharmonie@bettertaste.de

14 Tage vor Veranstaltung Ubermittlung des Zeitplans. Hier bitte folgende
Buffetzeiten berlcksichtigen: 1-15 Stunden far das
Buffet und spateste Buffeteroffnung um 20 Uhr.
Uberweisung der Rechnungssumme. Bei einer
spateren Finalisierung konnen Mehrkosten anfallen.

Am Abend der Veranstaltung Wir planen die Buffeteréffnung /-SchlieBung anhand

des uns vorliegenden Programms. Sollte es
kurzfristige Anderungen im Programmablauf geben,
bitten wir Sie, dass diese rechtzeitig unserer
Bankettleitung mitteilen.
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Speisenangebot

Buffet Pro Person € 29,50

Inklusive Mitarbeitenden flir5Stunden (max. 23 Uhr), Tischldufer und Equipment

1Hauptgang mit Fleisch
THauptgang Vegan

Hauptgang mit Fleisch

Geschmelzte Schwabische Maultaschen mit Fleischfiillung | Kartoffelsalat
Linsen & Spatzle | Saiten

Fleischkichle | Kartoffelpliree oder Kartoffel - Gurken-Salat

Gulasch vom Rind oder Schwein | Spatzle oder Tagliatelle
Putengeschnetzeltes mit Champignons | Basmati Reis oder Tagliatelle oder
Kartoffelgratin

Hahnchenbrust mit Tomaten-Zucchini Gemise | Basmati Reis oder Tagliatelle
oder Kartoffelgratin

Rinder-Semerrolle mit buntem Marktgemdise und BurgundersoBe | Spatzle

Hauptgang Vegan

Pilz - Pasta | Pilze der Saison | Cashew | Spinat
Gemdisecurry | Basmati Reis oder Petersilienkartoffeln
Geschmelzte Maultaschen | Kartoffeln

Geflillte Paprika mit Bulgur | wahlweise Sour Cream

Gemuselasagne der Saison
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optional hinzubuchbar
Salatbuffet pro Person € 8,00 (Blattsalate, 3 Rohkostsalate und zweierlei Dressings)

Dessert pro Person € 3,50 (Ein Gldschen pro Person)

Desserts

Rote Griitze | Vanillesauce

Quarkmousse | Mangoragout

Limetten - Sauerrahmcreme | Himbeersauce
Obstsalat der Saison

Chia-Kokos-Pudding (vegan)
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Getrankeangebot

Getrankepauschalen
Wasserpauschale

Wasserpauschale fir 5 Stunden pro Person € 6,00

Wasserpauschale je weitere Stunde pro Person € 2,00

Sektempfang Basic pro Person €7,00
BT Big Bubbles Sekt brut

BT Bubbles Secco

Orangensaft

Sekt & Snacks pro Person€10,50
BT Big Bubbles Sekt brut

BT Bubbles Secco
Orangensaft

Snackschalchen mit Erdnlissen | Salzstangen | Grissini | Chips

Sekt auf Selbstzahlerbasis

Die Gaste bestellen bei Wunsch direkt bei unseren Servicemitarbeitenden und

bezahlen diesen direkt.
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Getrankekarte

Wahrend desBallssind Getrankeanunseren Bars erhaltlichund kbnnenvon den Gasten direkt
vor Ort bezahlt werden.

Softdrinks

TeinacherMineralwasser 0,33l €350
Teinacher Genusslimonaden 0,33l €4,20
Afri Cola | Afri Cola zuckerfrei 0,20l €350
Vaihinger Safte 0,201 €350
Schweppes Bitter Lemon 0,20l €350
Bier

Krombacher Bier | Bier alkoholfrei 0,33l €4,20
Hefeweizen | alkoholfrei 0,50l €5,00

Wein & Sekt | Privatcuvées Weingut Christian Hirsch, Leingarten

BT BigBubbles Sektbrut 0,101 €720
BT BigBubbles Sektbrut 0,75l

BTWHITE - WeiBwein 0,20l €720
CuvéeausRiesling, WeiBburgunder, Rivaner 0,75l

BTPINK-Roséwein 0,20l €720
Cuvéeaus Lemberger, Shiraz, Cabernets, Merlot 0,75l

BTRED-Rotwein 0,20l €820
Cuvée ausLemberger, Merlot, CabernetSauvignon 0,75l

Kaffee

Espresso €240

CaféCreme €310

Cappuccino €3,90
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Mitarbeitende

Bis 23 Uhr sind unsere Mitarbeitenden bei der Bestellung eines Buffets auf

Gesamtrechnung in den Preisen inkludiert. Danach berechnen wir unsere
Mitarbeitenden pro Person/ proangefangene Stunde.

Servicemitarbeiter*in jePerson/Stunde €54,50

Serviceleiter*in jePerson/Stunde €62,50
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Geschaftshedingungen

Diese Vorstellung unserer Angebote dient lediglich als Erstinformation und entspricht keiner

Buchung. Ihre Veranstaltung bendtigt ein konkretes Angebot, welches wir individuell entsprechend
lhren Winschen & Vorstellungen erstellen. In dieser Mappe genannte Preise verstehen sich inkl. der
gesetzlichen MwSt.

Folgende NonFood Komponenten sind in den Angeboten inkludiert:

Auf-und Abbau, Mitarbeiter und Serviceleitung bis 23 Uhr, Glaser, Teller, Besteck,
Papierservietten, Tischlaufer, Service- und Buffetequipment.

Tischdecken konnen gerne auf Anfrage hinzugebucht werden. Diese werden nach
tatsachlich benétigter Menge berechnet.

Um etwaige Mehrkosten zu vermeiden, bitten wir Sie, Ihr konkretes Angebot friihestmdglich
erstellen zu lassen. Anderweitig konnen wir aufgrund der Kurzfristigkeit moglicherweise
unsere im Vorfeld kalkulierten Preise nicht halten.

Zahlungsziele
100 % dervoraussichtlichen Gesamtsumme2 Wochen vor der Veranstaltung ohne Abzug
Schlussabrechnung 14 Tage nach Veranstaltungsende ohne Abzug

Sonstiges

EinenerstenZwischenstand dergemeldeten Teilnehmerbendtigen wirspatestens8Wochenvorder
Veranstaltung.

Diefinale Gastezahlbendtigen wir4 Wochen vor der Veranstaltung, diese dientals

Rechnungsgrundlage. Unserevollstandigen AGBsfinden Sieunterwww.better-taste.de/agb/
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